
PARA COMER
TAPAS  
Patatas Corominas ~ 1,60€
Olivas Gazpatxas ~ 2,75€
Olivas Kalamata ~ 3,50€
Ensaladilla Rusa con ventresca ~ 5,90€
Surtido de croquetas caseras ~ 6,90€
Nuestras Bravas más canallas ~ 6,50€
Gazpacho fresquísmo del día ~ 6,00€
Guacamole hecho al momento 
con lima ahumada ~ 12,00€

PIZARRAS
Coca d’oli de Reus con tomate ~ 3,50€ 
Quesos de nuestra tierra D.O. (75 g) ~ 8,50€
Secallona de Vic ~ 4,00€
Paletilla 100% Puro Ibérico 
de Bellota (50 g) ~ 9,00€
Salmón ahumado con tostadas (100 g) ~ 12,00€

LATAS y CONSERVAS
Boquerones marinados con aceite  
de oliva virgen ~ 6,00€
Ventresca de atún de Almadraba ~ 6,00€
Berberechos Rías Bajas gigantes ~ 18,00€
Calamar en salsa americana ~ 6,00€
Calamarcitos en su tinta ~ 6,00€
Filetes de caballa con aceite de oliva ~ 8,00€
Navaja gallega al natural, 
Cambados ~ 6,00€
Gilda Rita Hayworth ~ 6,00€
Anchoas del Cantábrico (4 uds.) ~ 6,00€

HOTEL MARINA BADALONA 
Avinguda d’Eduard Maristany, 227 
08912 Badalona, Barcelona 
www.hotelmarinabadalona.com

PARA BEBER
REFRESCOS 
Refrescos ~ 3,00€ (Coca Cola, Coca Cola 
Zero, Sprite, Coca Cola Zero, Schwepes 
Naranja, Schwepes Limón, Schwepes Soda)
Agua ~ 2,50€ (Font Vella)
Agua con gas ~ 3,00€ (Vichy Catalan)

CAFÉS
Café Nepresso ~ 1,95€ (Ristretto, 
Intenso, Legero, Descafeinado)
Café Nepresso ~ 2,50€ (Macchiato,  
Ice-expresso, Capuchino-latte)

TÉS 
Estel Fugac ~ 3,00€ (Combinación de té  
verde y flores)
Pu Erh Fresh ~ 3,00€ (Té rojo de 
China, doble fermentación /)
Té Negro Chai ~ 3,00€ (Té Indio -masala-  
con propiedades estimulantes y revitalizantes)

INFUSIONES 
Royal Fruist ~ 3,00€ (Infusiones 
de frutas silvestres y tropicales 
deshidratadas deshidratadas)
Manzanilla ~ 3,00€ (100% Pura flor ecológica) 
Verbena y Menta ~ 3,00€ (Refrescante) 
Rooibos y Naranja ~ 3,00€ (100% ecológico 
y sin teina)
Vitalidad ~ 3,00€ (Rooibos, manzanilla, 
anís, hinojo y piel de naranja) 

INFUSIONES FRÍAS 
Sol y Luna ~ 3,00€ (Hierba de limon, manzana, 
piel de naranja, hojas de mora y fresas)
Pink Mojito ~ 3,00€ (Frutas aromatizadas 
con toques de rosas)

Precios IVA incluido. Las personas con alergias o intolerancias, consulten con nuestro personal.

LATAS 
Almeja Blanca Francesa (20/30 uds.) ~ 7,50€ 
Berberechos (25/35 uds.) ~ 10,20€ 
Mejillones en escabeche (8/12 uds.) ~ 6,00€
Sardinillas (6/10 uds.) ~ 6,00€

10% de los beneficios destinados  
a cuidar de los océanos

CERVEZAS 
Inedit ~ 4,00€
San Miguel Barril ~ 4,00€
San Miguel Especial ~ 5,50€
Coronita ~ 4,00€
Alhambra 1925 ~ 4,50€

CERVEZAS ARTESANAS
Passiflora ~ 6,00€
Marabunta ~ 6,00€
Hanami ~ 6,00€
Petricor ~ 6,00€

VERMUs
VERMÚS TINTOS (CoPA)
De La Casa (Alella) ~ 3,50€
Yzaguirre Rosado ~ 4,80€
Padró Rojo Clásico ~ 5,00€
Padró Reserva Especial ~ 5,00€
(BOtellA) 
Martini Reserva Especial Rubí ~ 34,00€

VERMÚS BLANCOS (CoPA)
Yzaguirre Reserva Blanco ~ 5,00€
Padró Blanco Reserva ~ 5,00€
Padró Dorado Amargo Suave ~ 5,00€
Perucchi Bianco ~ 5,50€
(BOtellA) 
Astobiza Extra Premium ~ 39,00€

ViNOS TINTOS (CoPA)
Gran Gesta (Penedès) ~ 4,00€
Reforjat Negro (Terra Alta) ~ 4,00€
Reforjat (Terra Alta) ~ 4,00€
Finca Resalso (Ribera del Duero) ~ 4,00€

ViNOS BLANCOS (CoPA)
Indispensable (Empordà) ~ 4,00€
Camino (Rueda) ~ 4,00€
Reforjat (Terra Alta) ~ 4,00€

CAVA - CHAMPAGNE (CoPA)
Cava Codorniu Prima Vides Brut ~ 4,00€
Champagne Möet & Chandon Brut ~ 9,00€

¡GAVIOTAS EN EL HUERTO, 
TEMPORAL EN EL PUERTO!

Las casillas debes marcar y el pedido pagar, si un 
vermú marinero quieres degustar.

1. Consulta esta deliciosa carta 
2. Marca en la hoja de pedido las unidades (uds.) 

3. Entrégasela al camarero/a 
4. Paga tu pedido. Y disfrútalo a son de mar ;)

cARTA



PER MENJAR
TAPES 
Patates Corominas ~ 1,60€
Olives Gazpatxas ~ 2,75€
Olives Kalamata ~ 3,50€
Ensaladilla Rusa amb ventresca ~ 5,90€
Assortiment de croquetes casolanes ~ 6,90€
Les nostres Braves més canalles ~ 6,50€
Gaspatxo fresquíssim del dia ~ 6,00€
Guacamole fet al moment amb 
llima fumada~ 12,00€

PISSARRES
Coca d'oli de Reus amb tomàquet ~ 3,50€
Formatges de la nostra terra D.O. (75 g) ~ 8,50€
Secallona de Vic ~ 4,00€
Paletilla 100% Pur Ibèric  
de Glà (50 g) ~ 9,00€
Salmó fumat amb torradetes (100 g) ~ 12,00€

LLAUNES I CONSERVES
Seitons marinats amb  
oli d'oliva verge ~ 6,00€
Ventresca de tonyina d'Almadraba ~ 6,00€
Escopinyes Ries Baixes gegants ~ 18,00€
Calamar amb salsa americana ~ 6,00€
Calamarcets a la seva tinta ~ 6,00€
Filets de verat amb oli d'oliva ~ 8,00€
Navalla gallega al natural, 
Cambados ~ 6,00€
Gilda Rita Hayworth ~ 6,00€
Anxoves del Cantàbric (4 u.) ~ 6,00€

HOTEL MARINA BADALONA 
Avinguda d’Eduard Maristany, 227 
08912 Badalona, Barcelona 
www.hotelmarinabadalona.com

PER BEURE
REFRESCOS
Refrescos ~ 3,00€ (Coca Cola, Coca Cola 
Zero, Sprite, Coca Cola Zero, Schwepes Naranja, 
Schwepes Limón, Schwepes Soda)
Aigua ~ 2,50€ (Font Vella)
Aigua amb gas ~ 3,00€ (Vichy Catalan)

CAFÈS
Café Nepresso ~ 1,95€ (Ristretto, Intenso, 
Legero, Descafeïnat)
Café Nepresso ~ 2,50€ (Macchiato,  
Ice-expresso, Capuchino-latte)

TÈS
Estel Fugac ~ 3,00€ (Combinació de te verd 
i flors)
Pu Erh Fresh ~ 3,00€ (Tè vermell de la Xina,  
doble fermentació)
Tè Negre Chai ~ 3,00€ (Tè Indi -masala- amb 
propietats estimulants i revitalitzants)

INFUSIONS
Royal Fruist ~ 3,00€ (Infusions de 
fruites silvestres i tropicals deshidratades 
deshidratades)
Manzanilla ~ 3,00€ (100% Pura flor ecològica)
Verbena y Menta ~ 3,00€ (Refrescant) 
Rooibos y Naranja ~ 3,00€ (100% ecològic  
i sense teina)
Vitalidad ~ 3,00€ (Rooibos, camamilla, anís, 
fonoll i pell de taronja) 

INFUSIONS FREDES
Sol y Luna ~ 3,00€ (Herba de llimona, poma, 
pell de taronja, fulles de mora i maduixes)
Pink Mojito ~ 3,00€ (Fruites aromatitzades 
amb tocs de roses) 

Preus IVA inclòs. Les persones amb al.lergies o intolerancies, consulteu amb el nostre personal.

LLAUNES
Cloïssa Blanca Francesa (20/30 u.) ~ 7,50€
Escopinyes (25/35 u.) ~ 10,20€ 
Musclos en escabetx gallecs (8/12 u.) ~ 6,00€
Sardinetes (6/10 u.) ~ 6,00€

10% dels beneficis destinats 
a tenir cura dels oceans

CERVESES 
Inedit ~ 4,00€
San Miguel Barril ~ 4,00€
San Miguel Especial ~ 5,50€
Coronita ~ 4,00€
Alhambra 1925 ~ 4,50€

CERVESES ARTESANES
Passiflora ~ 6,00€
Marabunta ~ 6,00€
Hanami ~ 6,00€
Petricor ~ 6,00€

VERMUTs
VERMUTS NEGRES (CoPA)
De La Casa (Alella) ~ 3,50€
Yzaguirre Rosado ~ 4,80€
Padró Rojo Clásico ~ 5,00€
Padró Reserva Especial ~ 5,00€
(AmPOllA) 
Martini Reserva Especial Rubí ~ 34,00€ 

VERMUTS BLANCS (CoPA)
Yzaguirre Reserva Blanco ~ 5,00€
Padró Blanco Reserva ~ 5,00€
Padró Dorado Amargo Suave ~ 5,00€
Perucchi Bianco ~ 5,50€
(AmPOllA) 
Astobiza Extra Premium ~ 39,00€

ViNS NEGRES (CoPA)
Gran Gesta (Penedès) ~ 4,00€
Reforjat Negro (Terra Alta) ~ 4,00€
Reforjat (Terra Alta) ~ 4,00€
Finca Resalso (Ribera del Duero) ~ 4,00€

ViNS BLANCS (CoPA)
Indispensable (Empordà) ~ 4,00€
Camino (Rueda) ~ 4,00€
Reforjat (Terra Alta) ~ 4,00€

CAVA - CHAMPAGNE (CoPA)
Cava Codorniu Prima Vides Brut ~ 4,00€
Champagne Möet & Chandon Brut ~ 9,00€

¡GAVIOTES A L'HORT, 
TEMPORAL AL PORT!

Les caselles has de marcar i la comanda pagar,  
si un vermut mariner vols degustar.
1. Consulta aquesta deliciosa carta

2. Marca al full de comanda les unitats (u.) 
3. Lliura-li al cambrer/a

4. Paga la teva comanda. I gaudeix-la a so de mar ;)

cARTA -CAT-


