
BIENVENUE

2 coupes de cava

À PARTAGER

Pain à la tomate avec épaule de jambon 100 % ibérique nourrie
au gland D.O. Jabugo. 

 Cubes de saumon mariné avec baba ganousch, quinoa
et vinaigrette à la mangue.

Guacamole au citron vert fumé.

PLAT PRINCIPAL

Demi-portion de maigre sauvage avec chou-fleur crémeux et vinaigrette
de raisins et de pignons.

ou
Demi-portion de filet de veau grillé au charbon de bois sur émulsion de pommes 

de terre truffées et sauce aux champignons de Berguedà.

SUCRÉ FINAL

Ardoise de fruits frais.
ou

Coulant au chocolat et ganache à la pistache.

BOISSONS

Eau, vin blanc, vin rouge, cafés et infusions.

49 €
Par personne - TVA incluse

Il s’agit d’un menu type. Sa composition peut varier en fonction des produits du marché et de saison.

MENU ROMANTIQUE


