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ROOFTOP

APÉRITIFS
NOTRE GUACAMOLE 12
Guacamole au citron vert fumé accompagné de nachos.

POMMES DE TERRE « BRAVAS » 6,5
Pommes De Terre « Bravas » avec trois sauces spéciales, sésame de wasabi.

CROQUETTES MAISON 8,5
Au jambon ibérique ou gorgonzola et épinards.

ÉPAULE 100 % IBÉRIQUE PURE 18
100 gr jambon d’épaule ibérique pure de bellota et pan à l’huile avec tomates.

HOUMOUS AVEC PAIN PAPADUM 8,5
Houmous avec mini légumes et huile de paprika de la Vera.

FRITES 5
Pommes de terre Agria galiciennes frites à la demande.

SALADES
SALADE VERTE 10,5
Salade verte avec différents légumes de notre potager.

SALADE CÉSAR 13,5
Avec du poulet grillé et notre sauce césar.

SALADE DE THON ET TOMATES 14
Tomates de notre potager accompagnées d’olives kalamata et réduction de 
Modène.

SALADE DE BURRATA AU PESTO 13,5
Avec roquette et tomates cerises confites, accompagnée d’anchois de Cantabrie 
et copeaux de parmesan.

POKE BOWL
POKE BOWL « MARINA » 14,5
Riz de sushi, dés de saumon, mangue, avocat, edamame, petites tomates 
grillées, épi et oignon confit.

POKE BOWL « VÉGAN » 14,5
Riz de sushi, tofu, mangue, avocat, edamame, petites tomates grillées, épi et 
oignon confit.

SANDWICHS / HAMBURGERS
CLUB SANDWICH 16,5
Avec blanc de poulet grillé, bacon, tomate, laitue et mayonnaise.

WRAP DE POULET/LÉGUMES 12
Avec différentes laitues du potager, pesto et poulet à basse température.

HAMBURGER ANGUS 16
180 g de viande de bœuf angus avec tomate, oignon caramélisé, laitue, corni-
chon, sauce MVP, bacon et cheddar.

HAMBURGER VÉGAN 16
Au quinoa et lentilles avec tomate, oignon caramélisé, laitue, 
cornichons et mayonnaise au curry.

DESSERTS
FRUITS FRAIS COUPÉS À LA DEMANDE 7
Fruit de saison avec fruits rouges.

GLACES 7
Yaourt-mûres. Noisette-chocolat Crème-chocolat. Vanille-caramel. 
Chocolat belge. Duo de fraises.

CHEESECAKE AVEC FROMAGE IDIAZABAL 8,5
160 g de notre gâteau fait maison avec fromage idiazabal.

COCKTAILS
BY PALOMA 12
Triple sec, tequila reposée Jose Cuervo, rhum blanc/noir, 
tajine de pamplemousse, fruit de la passion et mangue.

TIKI – MAI TAI 12
Rhum sombre, jus de citron vert, jus d’ananas et amaretto.

PIÑA COLADA 12
Rhum blanc, jus de citron vert, jus d’ananas et amaretto.

MANGO MULE 14
Vodka, jus de citron vert, bière de gingembre, mangue.

BADALOVE 14
Vodka, jus d’orange, fraises et triple dry.

BADALONI SOUR 14
Pisco, lychee, citron vert et blanc d’œuf.

MARINEAN ICE TEA 15
Bombay Shaphire, vieux rhum, tequila, infusion de thé, 
fleur de sureau and citron vert.

HIBISCUS ICE 15
Hibiscus fusionné, tequila et citron.

NOTRE VERSION DES CLASSIQUES BY MARINA 11
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ROOFTOP

BOISSONS FRAÎCHES
Boissons fraîches 4
Coca-Cola, Fanta, Nestea, Aquarius

EAUX
Eau 1 L 3,5
Eau 33 cl 3
Eau gazeuse 3

BIÈRES
San Miguel pression 50 cl 4,5
San Miguel pression 33 cl 4
Clara Radler pression 50 cl 4,5
Clara Radler pression 33 cl 4
Inedit 5,5
Coronita 5
San Miguel 0,0 4
San Miguel ambrée 0,0 4

VIN ROUGE
Artuke (D.O. Rioja) 5
Finca Resalso Emilio Moro (D.O. Ribera del Duero) 6

VIN BLANC
Indispensable (D.O. Empordà) 5
Camino del Puerto (D.O. Rueda) 4,5

VIN ROSÉ
Ullones (D.O. Empordà) 5

CAVA
Coupe Stars Brut Reserva 7
Bouteille Stars Brut Reserva 37

CHAMPAGNE
Coupe Moët 12
Bouteille Moët 69

APÉRITIFS MARINA
Padró Rojo Clásico 6
Padró Reserva 7
Padró Dorado Amargo Suave 7
Campari avec soda 9
Campari avec jus d’orange frais 10
Aperol Spritz 12
Fiero Spritz 12
Negroni 9,5

TEQUILA
Patrón Silver 9
Patrón Reposado 11

GIN
Standards 13
Bombay Sapphire, Tanqueray, Seagram’s, Beefeater

Premiums 16
Martin Miller’s, Nordés, Bulldog, Hendrick’s, Citadelle, G Vine, Brockmans

VODKAS
Standards 13
Absolut, Smirnoff, Eristoff

Premiums 16
Grey Goose, Belvedere

WHISKYS
Jack Daniel’s 14
Red Label 14
Black Label 14
Knockando 12 ans 18
Macallan 12 ans 18

RHUM
Bacardi Blanc 11
Cacique 11
Brugal 12
Havana 7 12
Santa Teresa Reserva 14
Captain Morgan 14
Kraken Black  16
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